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Вино-Гастрономический тур

Коньяк – Атлантическое побережье – Сень Эмилион
ПРОДОЛЖИТЕЛЬНОСТЬ: 5 дней

ДАТА ТУРА: под запрос
Стоимость пакета услуг (на 4 чел): 7400 евро
ПРОГРАММА ТУРА:

	День 1
	Ваш путь из Бордо или Парижа лежит в г. Коньяк, где находятся дома главных коньячных фирм. Здесь находятся знаменитейший исторический памятник - замок  Валуа, где родился король Франциск I. Вы посетите замок, в погребах которого Вам расскажет о процессе производства и выдержки коньяка «Отар» (Otard). Вы завершите Вашу экскурсию дегустацией этого прекрасного напитка.

Обед в традиционном ресторане Коньяка La Courtine. После обеда Вы посетите главную коньячную фирму «Хенесси» (Hennessy), погреба которого находятся на другом берегу реки Шаранты, куда вы отправитесь на прогулочном катере. После окончания экскурсии Вы сможете продегустировать лучшие образцы их продукции.

	День 2
	Коньяк – Атлантическое побережье. Посещение коньячного дома Camus. В программе – обучение процессу ассамбляжа, создание собственного коньяка из коньячных спиртов разных годов по вашему выбору, именная бутылка коньяка в подарок с фирменной этикеткой. Переезд на Атлантическое побережье.

Экскурсия на Атлантическое побережье на остров Ре. На устричной ферме Вы отведаете свежих устриц с белым вином. Обед в ресторане морепродуктов.  Прогулка по полному очарования островку Ре. Древняя история, уникальные памятники и особенности жизни островитян давно привлекают туристов из многих стран Европы и Америки. Великолепная природа и песчаные пляжи располагают к прогулке. На острове Вы попадёте по виадуку длиной в 3 км, этому чуду архитектурной мысли. На острове вы поднимитесь на маяк Бален, откуда открывается чудесный вид на остров и панорама Ля Рошель.
По пути в Ля Рошель посетим продегустируем Пино де Шарант – это белое и розовое сладкое вино, изготовленное из Коньяка и виноградного сока, например независимого производителя Поля Боссюэ в городке Chainiers.
Ля Рошель. Исторический город Ля Рошель, известный каждому по «Трём мушкетёрам» А. Дюма. Старый порт и огромные сторожевые башни, которые в 1628 году длительное время оборонялись при осаде, организованной кардиналом Ришелье, представляют исключительный интерес. В Ля Рошель сохранились множество старинных домов с деревянными переборками.

Ночь в отеле Residence de France. В этом отеле имеется прекрасный ресторан с местной кухней  Le Patio.

	День 3
	Сент – Эмилион. После завтрака в Ля Рошель мы отправляемся в Сент – Эмилион. Маршрут визита включает в себя прогулку по Сент-Эмилиону, средневековому городу, давшему своё имя прекрасным одноимённым винам, которые называют бриллиантами в короне городских вин, а местные виноградники это самые это самые древние из всех в области Бордо. Именно благодаря своей уникальности сам городок Сент-Эмилион, а также его виноградники в декабре 1999 года были внесены, как природно-культурный памятник, в списке международного наследия ЮНЕСКО. Экскурсия в одно из самых престижных шато Сент-Эмилиона. Посещение производства и дегустация белого и красного вина.

Обед в национальном ресторане Сент-Эмилиона Envers du Décor. Экскурсия по подземным памятникам Сент-Эмилиона: Вы увидите грот, монолитный храм – самый большой в Европе, катакомбы и часовню Св.Троицы

Ужин и ночь в отеле, например в Chateaux Resort Spa Grand Barail, либо ночь в отеле Sources de Caudalie.

	День 4
	Медок. После завтрака и релакса в СПА центре, вы проедете по знаменитой «дороге вин» - винограднім имения – замкам («шато») Медока, самого известного винодельческого региона мира – французской провинции Бордо. Именно здесь, благодаря удивительному разнообразию почв, сортов винограда и мастерству виноделов, вино сохраняет свой неизменный символ изысканного и роскошного образа жизни, каковым вина Бордо прославились на весь мир.
Посещение производства и дегустация элитных вин “ Mouton Rothschild”: осмотр винодельни, погребов. В великолепном английском парке находятся погреба, в который производится и выдерживается вино.

Рядом с замком Ротшильды представляют собственную коллекцию произведений искусства, имеющих отношение к вину и виноградарству с античности до наших дней. После экскурсии – дегустация вина.
Обед в традиционном ресторане медокской кухни «Lion d’or». После обеда посещение производства и дегустация в одно из винодельческих поместий апелласьона Margaux – Шато Ласкомб, Пальмьер, Приере Лищин или др. Маленькая деревня Марго известна далеко за пределами Франции своими Элитными Бордоскими винами. Ужин в гастрономическом ресторане отеля и ночь, например, в Relais de Margaux.

	День 5
	Бордо. После вкусного завтрака вас ждёт Бордо – город искусства и истории. Бордо известен не только своим портом, колониальной торговлей и вином, это ещё и отправная точка для экскурсии по бесчисленным виноградникам. Одна из мировых столиц марочных вин известна со времён античности под именем Бурдигала. Город в целом представляет собой ценнейший архитектурный памятник. В Бордо очень много музеев, достопримечательностей и просто красивых площадей, улиц и скверов. Автомобильно - пешеходная экскурсия по городу.
Посещение музея вина и Дегустация. .обед в Бордо в сырном ресторане, где вам предложат попробовать различные сыры (их всего около 200 в ресторане) в сочетании с вином.

Возвращение в Париж.


В стоимость пакета услуг входит (на 4 чел.):

· Аренда микроавтобуса на 5 дней

· Работа гида

· Резервация шато

· Экскурсии по программе

Дополнительно оплачивается:

· Проживание

· Билеты на TGV
· Дегустации (от 10 до 30 евро – оплата на месте)

· Входные билеты в музеи

· Резервация ресторанов (20 евро)

· Авиа перелёт

ПРИ БРОНИРОВАНИИ ПРОСЬБА УТОЧНЯТЬ СТОИМОСТЬ!!!
Оплата по курсу межбанковской биржи + 2%
ТУРОПЕРАТОР  L'OFFICE DU TOURISME -  ООО  «ОФИС ТУРИЗМА»
65125, Украина, Одесса

Ул. Базарная 64, офис 5

Тел./факс: 80482(496854)

Тел: 8048(7245811)

e-mail:  ot@officedutourisme.com.ua
             odtourisme@gmail.com.ua
ICQ – 415855812 – Елена
